
06.12.2013

Tag

01.01. -
03.01.2014 2. Jan 14

3. Jan 14
XXXXXXXXX

6. Jan 14
7. Jan 14

06.01. - 8. Jan 14
10.01.2014 9. Jan 14

10. Jan 14
XXXXXXXXX

13. Jan 14
14. Jan 14

13.01. - 15. Jan 14
17.01.2014 16. Jan 14

17. Jan 14
XXXXXXXXX

20. Jan 14
21. Jan 14

20.01. - 22. Jan 14
24.01.2014 23. Jan 14

24. Jan 14
XXXXXXXXX

27. Jan 14
28. Jan 14

27.01. - 29. Jan 14
31.01.2014 30. Jan 14

31. Jan 14
XXXXXXXXX

Gesamtportionen: 

3 . KW

B

Name:

Schule/Klasse

Gefüllte Schweinsroulade mit 
Soße, Rosenkohl und 

Salzkartoffeln

Gefüllte Paprikaschote 
"Mailänder Art" mit Spirelli

Schweineschnitzel mit Soße, 
Mischgemüse und 
Kräuterkartoffeln

Brühreis mit Geflügelfleisch 
und Gemüse, 1 Scheibe Brot

1 . KW

2 . KW

B

B

A

A

Änderungen bleiben vorbehalten !

4 . KW

Speisen sind zum sofortigen Verzehr bestimmt !!    

5 . KW

Nachtisch, Obst, Gemüse, Rohkost und Dessert gibt e s am Buffet 
zur Selbstbedienung. Abbestellungen bitte taggleich  bis 8:00 Uhr unter Telefon 0351/2683510 oder im In ternet 
www.volkskueche-weissig.de

B

Nudel-Gemüseauflauf mit 
Schinkenstreifen

A

Grillwürstchen[3,4] mit 
Letscho, Bratkartoffeln

Sächsische Kartoffelsuppe mit 
Würstchen[3,4], 1 Scheibe Brot

Buntes Geflügelragout mit 
Butterreis

Totellini mit Kädefüllung, 
Tomaten-Gemüsesoße

Makaroni mit 
Jagdwurstwürfel[3,4], 

Tomatensoße und 
Reibekäse[1]

Drei Eierkuchen mit Zucker 
und Apfelmus

Schweinegulasch "Szegediner 
Art" mit Klößen

A

Dorschnuggets mit 
Kräutersoße, Kartoffelpüree

Vegetarischer Gemüseeintopf 
mit Vollkornbrötchen

Die Volksküche Weißig wünscht ein 
glückliches neues Jahr!

Dienstag Mittwoch Donnerstag

Januar 2014  Speiseplan für die Schulen  Monat 
Volksküche Weißig GmbHLetzter Abgabetermin: 

Datum

Putengeschnetzeltes mit 
Champignons, Risi Pisi

Senfgulasch vom Schwein mit 
Bauernspätzle

Fleischklops "Königsberger 
Art" mit Möhrengemüse und 

Butterreis

Geflügelbratwurst[3,4] mit 
Soße, Pilzbohnen und 

Kartoffelpüree

Schinkenhörnchen mit 
Tomatensoße, Reibekäse[1]

Vanillemilchgrieß mit 
zerlassener Butter, Zucker und 

Zimt, Erdbeerkompott

Montag

Spaghetti Carbonara mit 
Reibekäse[1]

Rührei mit Rahmspinat und 
Salzkartoffeln

Hühnerfrikassee mit 
Blumenkohlröschen und 

Kräuterkartoffeln

Spaghetti mit Fleischsoße 
Bolognese und Reibekäse[1]

Hausmacher Sülze mit 
Remoulade, Bratkartoffeln

Menü A oder B

Drei Hefeklöße mit 
Heidelbeerkompott

Bestellschein

Putengeschnetzeltes mit 
Julienegemüse, Kräuterreis

Freitag

XXXXXXXXX
XXXXXXXXX
XXXXXXXXX

Kaiserschmarrn "Wiener Art" 
mit Zucker und Apfelmus

Rinderschmorbraten mit 
Rotkohl und 

Petersilienkartoffeln

Zwei gekochte Eier in 
Senfsoße mit 

Petersilienkartoffeln 

Bratwürstchen "Nürnberger 
Art"[3,4] mit Soße, Sauerkraut 

und Kartoffelpüree

Fischnuggets mit fruchtiger 
Tomatensoße und Karottenreis

Würzige Kohkroulade mit 
Soße, Salzkartoffeln B

A

Kundennr.:

Bitte Menü A oder B eintragen Die Volksküche Weißig wünscht guten Appetit!

Rindergulasch mit Apfelrotkohl 
und Klößen

Möhreneintopf mit 
Rinderkochfleisch, 1 Scheibe 

Brot

Linseneintopf mit 
Rauchfleisch"süß-sauer" 1 

Scheibe Brot

Nudelpfanne mit Schinken- 
und Gemüsestreifen, 

Tomatensoße und 
Reibekäse[1]

Zusatzstoffe: [1] mit Farbstoff   [2] mit Süßungsmittel   [3] mit Geschmacksverstärker   [4] mit Antioxidationsmittel   [5] mit Konservierungsmitteln

Bunte Gemüsepfanne mit 
Putenstreifen, Butterreis

Jägerschnitzel[3,4] mit Soße, 
Bohnengemüse und 
Petersilienkartoffeln

Gefüllte Germknödel mit 
Vanillesoße

Drei Fischstäbchen mit 
Kräutersoße und 

Kartoffelpüree

Rührei mit frischen Kräutern, 
Bratkartoffeln

Geflügel-Kräuterbällchen mit 
Dillsoße und Risi Pisi

Chinagemüse mit 
Geflügelfleisch


